Gattinara DOCG 2019 Ruset

= Vigneto: San Francesco
= Altitudine: 350 m s.l.m.
= Vitigno: Nebbiolo 100%
= TAVT: 15 % vol

= Acidita totale: 5.6 g/l

= Forma di allevamento: controspalliera
= Terreno: argilloso

= Fermentazione alcolica: in acciaio, con inoculo di
lieviti freschi

= Macerazione: 20 giorni

= Fermentazione malolattica: in acciaio, con
inoculo d1 batteri malolattici

= Affinamento: 6 mesi in acciaio, 3 anni in
barriques non di primo passaggio

= Imbottigliamento: maggio 2023



